
 

 

 

 
TERRAZZE DELL’ETNA 
RANDAZZO / SICILIA 

 

 

ETNA ROSSO CIRNECO 

VITIGNO 
Nerello Mascalese  

 

SISTEMA DI 

ALLEVAMENTO 
Allevati ad alberello 

etneo, di minimo 60 anni 

di età, a 650-850 metri 

s.l.m. 

 

NOTE DEGUSTATIVE 
Esame Visivo: Colore rosso rubino scarico, con 

sfumature granata  

Esame Olfattivo: Al naso è intenso ed ampio, molto 

elegante, con sentori speziati di vaniglia. Si avvertono 

sentori di piccoli frutti con un tipico sentore lavico 

Esame Gustativo: Al palato è caldo e robusto, con un 

ottimo equilibrio tra componenti acide e tanniche, 

molto fine. Ottima la persistenza, chiude con spiccata 

morbidezza e dinamicità 

TIPOLOGIA TERRENO 
Galestro 

ELEVAZIONE 
Con macerazioni 

lunghe e prolungate 

 

AFFINAMENTO 
18 mesi in tonneaux e 

altri 18 in bottiglia 

ABBINAMENTI 
Carni rosse, formaggi stagionati, selvaggina 


